
Carta de Temporada
Cocina Mediterránea de Tradición



ENSALADAS Y ENTRANTES FRÍOS

Pan de cristal, tomate
y all i oli

3€ Cecina de Wagyu 19€

Tomate valenciano aliñado 11€ Ensalada verde de la
huerta tío Toni

14€

Ensaladilla Casa Molino 11€

ENTRANTES CALIENTES

Clótxina Valenciana al
vapor

14€

Berberechos XL al vapor 22€ Cortes de atún rojo
sellado a la brasa con
vinagreta

22€

Gamba de costa Tai 16€

Bueñuelo de bacalao con
all i oli de ajonegro (4uds)

8,50€

Tiradito de pescado de
roca con toques
cítricos

19€

Coca de sardina con
aspencat de verduras a
la llama

9€

Flor de calabacín con bechamele de
clótxina de Valencia

16€

SUGERENCIA DE TEMPORADA



Arroz del millonari Señoret
en su versión premium

30€

Fideua negra de pulpo
gallego 

23€Paella valenciana 19€

Arroz de carabineros con
alcachofa

32€

Arroz de pluma con
boletus y ajetes tiernos

26€

Arroz de lubina con
verduritas

22€

Fideua de vieiras, gamba
de costa y huevo frito

21€

ARROCES

NUESTRA ESPECIALIDAD

Disponible bajo reserva previa.
Precio según mercado.

Bullit de Peix y Arroz a Banda
Nuestro homenaje a la tradición marinera

Servido en tres vuelcos:
Pescado de lonja escalfado

 Arroz seco elaborado con sus jugos
 Un huevo por comensal

especialidades bajo reserva

Nuestros arroces se elaboran al momento y requieren un mínimo de 2 personas.

Elaborada exclusivamente
bajo reserva.



PESCADOS
Lubina crujiente a la
plancha

24€ Dorada a la espalda 23€

PESCADO SALVAJE DE
LONJA

28€

Pluma ibérica a la
parrilla

19,50€ Entrecôte Vacum 40 días
de maduración

22,50€

Chuleta de vaca cazurra
45 días de maduración

67,50€ Solomillo nacional
madurado a la parrilla

24€

CARNES

Patatas fritas km 0 4,50€

Pimientos padrón 4,50€
berenjenas a la llama 4,50€ Verduritas a la parrilla 12€

GUARNICIONES
4€Pimiento morrón a la llama

POSTRES
Torrija perfumadas
con cítricos y helado

5,50€

Cuenco de fruta natural
Ideal para compartir ( 2 personas )

7,50€Panna cotta con
coco y fruta

4,50€

Coulant de chocolate
blanco fundido

6,50€

Todos nuestros platos se elaboran con AOVE premium de producción limitada.

paella de pollo deshuesado con verduras 9€
Solo disponible durante el fin de semana.

nuggets caseros de pollo de corral
con patatas

10,50€

filete lubina con patatas 11,50€

MENÚ INFANTIL



Selección de Vinos



El Pacto
D.O. Rioja

5,50€

4€
D.O. Ribera del Duero
Bardos Viñedos de Altura

Por copa

19€

Bardos Verdejo 19 €

Protos Cuvée 20 €

Ultreia Godello 25 €
Raúl Pérez
Albariño Mar de Frades 28 €

Nodus Chardonnay 22 €

29 €Protos Verdejo Reserva

20€Protos Cuvée Verdejo
D.O. Rueda

25 €López de Haro Reserva

La Jefa 34 €
Toro

70 €Clásica López de Haro

Por botella

Bardos Verdejo

Protos Cuvée Verdejo 5,50€
D.O. Rueda

Bardos Blanco 4€
D.O. Ribera del Duero

Por copa

VINOS TINTOS

Maduresa 27 €
D.O. Valencia
Protos 9 Meses 22 €
D.O. Ribera del Duero
Bardos Viñedos de Altura 24 €
D.O. Ribera del Duero
Protos 27 32 €
D.O. Ribera del Duero
Carroa 55 €
D.O. Ribera del Duero
Muga 29 €
D.O. Rioja
Marqués de Murrieta Reserva 35 €
D.O. Rioja
Clásica López de Haro 75 €
D.O. Rioja
Gran Reserva 904 90 €
D.O. Rioja
Vega Sicilia Valbuena 5º Año 260 €
D.O. Ribera del Duero

20 €
D.O. Valencia
Alcusses

Por botella

Aire de Protos 4,50€
D.O. Cigales
López de Haro Rosado 4,50€

VINOS ROSADOS

Por copa

19 €

López de Haro Rosado 19 €

Muga Rosado 20 €

Aire de Protos

Por botella

VINOS BLANCOS

CARTA DE VINOS

42 €

Gramona Brut Imperial 45 €

Juvé & Camps Milesimé

ESPUMOSOS

75 €

Veuve Clicquot Rosé 85 €

Bollinger 110 €

Ruinart Blanc de Blancs 130 €

Ruinart Rosé 140 €

Dom Pérignon Vintage 370 €

Veuve Clicquot Brut

CHAMPAGNES



COCKTAILS
 CLÁSICOS CON ESTILO 

NEGRONI
La fusión perfecta de Gin, Campari y Vermut Rojo.

Elegancia en cada sorbo

12€

APEROL SPRITZ
Aperol, Prosecco y soda, el trago que enciende la noche.

Fresco, vibrante, irresistible

12€

PISCO SOUR
Pisco, zumo de limón y Cointreau.

El sabor icónico de la fiesta

12€

MARGARITA
Tequila 1800, zumo de lima y clara de huevo.

12€

OLD FASHIONED
Bourbon, angostura y un toque de naranja.

Para quienes saben disfrutar lo clásico

12€

MOSCOW MULE
Vodka, Ginger Beer y un toque cítrico de lima.

Fresco y explosivo

12€

MEZCAL MULE
Mezcal artesanal, angostura, Ginger Beer y limón.

Con alma mexicana

12€

PALOMA
Tequila, mezcal, lima y refresco de pomelo.

El sabor del sur con un giro único

12€


	Carta de Temporada Cocina Mediterránea de Tradición
	ENTRANTES CALIENTES
	SUGERENCIA DE TEMPORADA
	especialidades bajo reserva
	Entrecôte Vacum 40 días de maduración

	POSTRES
	Selección de Vinos
	CARTA DE VINOS
	VINOS TINTOS
	Bardos Viñedos de Altura
	4€
	El Pacto
	5,50€
	Alcusses
	20 €
	Maduresa
	27 €
	Protos 9 Meses
	Bardos Viñedos de Altura
	22 €
	24 €
	Protos 27
	Carroa
	32 €
	55 €
	29 €
	Muga
	35 €
	Marqués de Murrieta Reserva
	75 €
	Clásica López de Haro
	90 €
	Gran Reserva 904
	260 €
	Vega Sicilia Valbuena 5º Año

	VINOS ROSADOS
	Aire de Protos
	López de Haro Rosado
	4,50€
	4,50€
	Aire de Protos
	19 €
	López de Haro Rosado
	19 €
	Muga Rosado
	20 €

	VINOS BLANCOS
	Bardos Blanco
	Protos Cuvée Verdejo
	4€
	5,50€
	Bardos Verdejo
	19€
	Protos Cuvée Verdejo
	20€
	Bardos Verdejo
	19 €
	Protos Cuvée
	20 €
	Ultreia Godello
	25 €
	Albariño Mar de Frades
	28 €
	Protos Verdejo Reserva
	29 €
	Nodus Chardonnay
	22 €
	López de Haro Reserva
	25 €
	La Jefa
	Clásica López de Haro
	34 €
	70 €

	ESPUMOSOS
	Juvé & Camps Milesimé
	42 €
	Gramona Brut Imperial
	45 €

	CHAMPAGNES
	Veuve Clicquot Brut
	75 €
	Veuve Clicquot Rosé
	85 €
	Bollinger
	110 €
	Ruinart Blanc de Blancs
	130 €
	Ruinart Rosé
	140 €
	Dom Pérignon Vintage
	370 €


	COCKTAILS
	CLÁSICOS CON ESTILO
	NEGRONI
	12€
	APEROL SPRITZ
	12€
	PISCO SOUR
	12€
	MARGARITA
	12€
	OLD FASHIONED
	12€
	MOSCOW MULE
	12€
	MEZCAL MULE
	12€
	PALOMA
	12€


